NEU: RAPS MAGIC TARTUFO STYLE
HEUTE SCHON (TRUFFEL)SCHWEIN GEHABT?

RAPS

FERFORMANCE INSIDE
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RAPS MAGIC TARTUFO STYLE [39288]

e Der unverkennbare, authentische Truffel-

geschmack mit begleitenden Gewdirzen zu
einer vollendeten Brat- und Grillmarinade
abgerundet. Das ist unser neues RAPS
Magic Tartufo Style. Fur Kurzgebratenes von
Schwein und Rind, als Au3enwirzung fur
Schmorgerichte, zum Abschmecken von
Ragouts und Saucen oder fiir Pastagerichte.

PRODUKT
e 100% Rapsodl, ohne Palmal

¢ mit Sommertriiffel Gebinde: Eimer 2,5 kg

e zum Braten, Grillen, Schmoren Zugabe: 100g/kg Masse
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RAPS MAGIC TARTUFO STYLE - I
AUTHENTISCHER, FEINER TRUFFELGESCHMACK FUR GRILL UND KUCHE
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BEISPIEL GESCHNETZELTES \&
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Fleischsticke fur Geschnetzeltes mit Magic
Tartufo Style marinieren (Zugabe 100 g/kg Mas-
se) und 2-3 Stunden ziehen lassen. Gemiise (z.B. =
Paprika, Tomaten, Zucchini, Zwiebel) in grobe
Stlicke schneiden und im Verhaltnis 1:1 mit dem
Fleisch scharf anbraten. Danach noch 5-10 min
bei mittlerer Hitze ziehen lassen.

BEISPIEL TAGLIATELLE

Nudeln kochen, abseihen und mit Magic Tartufo
Style mischen (Zugabe 50-70 g/kg Masse]), da-
nach noch einmal kurz anwarmen und servieren.
Je nach Geschmack mit Parmesan oder Truffel-
scheiben garnieren. Als Variante kleine Kirbis-
wurfel anbraten und Uber die Pasta streuen.

BEISPIEL POMMES MIT TRUFFELDIP

Sauerrahm und Magic Tartufo Style (Zugabe
100g/kg Masse) vermengen und wenn maoglich
2-3 Stunden ziehen lassen. Vor dem Servieren
noch einmal aufrihren.

Als Dip zu Pommes, Wedges oder Kroketten.
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