
GASTRODIALOGE
INTELLIGENTE KÜCHE MIT TEAMGEIST
17. UND 18. OKTOBER 2023 IN EGLFING

GASTRODIALOGE
ANMELDUNG

ANMELDUNG PER E-MAIL:
Fr. Daniela Rehrl: daniela.rehrl@raps.com
    Anzahl Teilnehmer, Name Teilnehmer
    Kundennummer, Kundenname

ODER ANMELDUNG BEI IHREM RAPS VERKAUFSBERATER

KOSTEN:  Seminarpauschale: EUR 320,- exkl. MwSt.
   inkl. 2 Übernachtungen mit Frühstück
   inkl. Seminarverpflegung und Getränke
   inkl. 2x Abendessen im Hotel
   inkl. Bustransfers

HOTEL:  Anreise am Montag 16. Oktober 2023,  
   Hotel Pöltner Hof Weilheim
   Pollinger Str. 4-6
   D-82362 Weilheim
   CHECK IN AB 15:00 UHR
   MISE EN PLACE AM PULS DER ZEIT

• Gewürze & Technologie: das passt zusammen
• Vegan und vegetarisch ohne Hemmungen
• KI in der Küche: entlasten Sie Ihre 

wertvollen Küchenteams
• Die E-Nummer: Wahrheiten, Geschichten, 

Medien



GASTRODIALOGE
PROGRAMM

Montag 16. Oktober 2023

  Individuelle Anreise zum Pöltner Hof (Adresse siehe Rückseite)
19:00 Uhr Gemeinsames Abendessen/Kennenlernen

Dienstag 17. Oktober 2023

08:30 Uhr Bustransfer vom Hotel zu Convotherm

09:00 Uhr Get together, Begrüßung
09:30 Uhr Schwerpunkt 1: Die „bösen“ E-Nummern? Andreas Schmölzer,  
  Fachmann Lebensmittelrecht, Hintergründe, Fakten, Medienwahnsinn.
12:00 Uhr Mittagessen
13:00 Uhr Vom Blech zum wertvollen Helfer - Werksbesichtigung Convotherm
14:00 Uhr Schwerpunkt 2: KI in der Küche - so entlasten Sie Ihr Küchenteam 
  Künstliche Intelligenz ist in der Küche angekommen - und sie kann viel!
  Schwerpunkt 3: Mis en place für den nächsten Tag 
  Gewürze - Zutaten - Küchengerät: so bereiten sie sich optimal auf den  
  nächsten Tag vor und setzen Ihr Küchenpersonal effizient ein. 
16:00 Uhr Transfer zum Griesbräu in Murnau
  Führung & Bierverkostung mit Humor anschließend Abendessen

Mittwoch 18. Oktober 2023

09:00 Uhr Check-Out Hotel - Fahrt zu Convotherm im eigenen PKW
09:30 Uhr Ausgezeichnet: vegane und vegetarische Gerichte mit wenig Aufwand!
  Vegan und vegetarisch ohne Hemmungen (Diskussion und Verkostung)
  Conveneinceprodukte: Highlights die es in sich haben!
  Mis en place für den nächsten Tag: Besprechung der Ergebnisse
13:00 Uhr Gemeinsames Mittagessen, Seminarausklang

GASTRODIALOGE
INTELLIGENTE KÜCHE MIT TEAMGEIST 
IN ZUSAMMENARBEIT MIT:


