GASTRODIALOGE
ANMELDUNG

ANMELDUNG PER E-MAIL:

Fr. Daniela Rehrl: daniela.rehrl@raps.com
¢ Anzahl Teilnehmer, Name Teilnehmer
¢ Kundennummer, Kundenname

ODER ANMELDUNG BEI IHREM RAPS VERKAUFSBERATER

KOSTEN: Seminarpauschale: EUR 320,- exkl. MwSt.
inkl. 2 Ubernachtungen mit Friihstiick
inkl. Seminarverpflegung und Getranke
inkl. 2x Abendessen im Hotel
inkl. Bustransfers

HOTEL.: Anreise am Montag 16. Oktober 2023,
Hotel Poltner Hof Weilheim
Pollinger Str. 4-6
D-82362 Weilheim
CHECKIN AB 15:00 UHR

RAPS

PERFORMANCE INSIDE

it

GASTRODIALOGE

INTELLIGENTE KUCHE MIT TEAMGEIST

RAPS
17. UND 18. OKTOBER 2023 IN EGLFING PERFORMANGE IWSi0E

+ MISE EN PLACE AM PULS DER ZEIT

7 S

Gewiirze & Technologie: das passt zusammen
Vegan und vegetarisch ohne Hemmungen
Kl in der Kluiche: entlasten Sie lhre

wertvollen Kiichenteams
Die E-Nummer: Wahrheiten, Geschichten,
Medien



GASTRODIALOGE

INTELLIGENTE KUCHE MIT TEAMGEIST
IN ZUSAMMENARBEIT MIT:

CONVOTHERM

RAPS

PERFORMANCE INSIDE

GASTRODIALOGE
PROGRAMM

RAPS

PERFORMANCE INSIDE

Montag 16. Oktober 2023

Individuelle Anreise zum Poltner Hof (Adresse siehe Riickseite)

19:00 Uhr Gemeinsames Abendessen/Kennenlernen

Dienstag 17. Oktober 2023

08:30 Uhr Bustransfer vom Hotel zu Convotherm

09:00 Uhr Get together, Begriilung

09:30 Uhr Schwerpunkt 1: Die ,,bésen” E-Nummern? Andreas Schmélzer,
Fachmann Lebensmittelrecht, Hintergrinde, Fakten, Medienwahnsinn.

12:00 Uhr Mittagessen

13:00 Uhr Vom Blech zum wertvollen Helfer - Werksbesichtigung Convotherm

14:00 Uhr Schwerpunkt 2: Kl in der Kiiche - so entlasten Sie lhr Kiichenteam
Kiunstliche Intelligenz ist in der Kiiche angekommen - und sie kann viel!
Schwerpunkt 3: Mis en place fiir den nachsten Tag
Gewdrze - Zutaten - Kichengerat: so bereiten sie sich optimal auf den
nachsten Tag vor und setzen Ihr Kiichenpersonal effizient ein.

16:00 Uhr Transfer zum Griesbrau in Murnau

Flhrung & Bierverkostung mit Humor anschlieflend Abendessen

Mittwoch 18. Oktober 2023

09:00 Uhr Check-Out Hotel - Fahrt zu Convotherm im eigenen PKW

09:30 Uhr Ausgezeichnet: vegane und vegetarische Gerichte mit wenig Aufwand!
Vegan und vegetarisch ohne Hemmungen (Diskussion und Verkostung)
Conveneinceprodukte: Highlights die es in sich haben!
Mis en place fiir den nachsten Tag: Besprechung der Ergebnisse

13:00 Uhr Gemeinsames Mittagessen, Seminarausklang



