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Этим сертификатом qualityaustria подтверждает 
применение и дальнейшее развитие действующей

Действие этого сертификата qualityaustria будет 
обеспечиваться ежегодными наблюдательными 
аудитами и ресертификационными аудитами, 
проводимыми каждые три года. 

Mag. Christoph Mondl
ГЕНЕРАЛЬНЫЙ ДИРЕКТОР

Quality Austria - Trainings, Zertifizierungs und Begutachtungs GmbH,
AT-1010 Vienna, Zelinkagasse 10/3

Дата первой выдачи: 19 марта 2014

Действителен до: 27 июля 2024
 

Quality Austria - Trainings, Zertifizierungs und 
Begutachtungs GmbH выдает Сертификат 
следующей организации:

Регистрационный №: H-00390/0

Срок действия свидетельства задокументирован на интернет сайте
http://www.qualityaustria.com/en/cert 

df96b03e-2f34-4d1e-
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CEPTИΦИКAT

Quality Austria - Trainings,
Zertifizierungs und

Begutachtungs GmbH is
accredited as an
organisation for

environmental verification
by the BMLFUW (Federal

Ministry of Agriculture,
Forestry, Environment and

Water Management).

Quality Austria is
authorized by the VDA

(Association of the
Automotive Industry).

For accreditation
registration details please

refer to the applicable
decisions or recognition

documents.

Quality Austria is the
Austrian member of IQNet
(International Certification

Network).

Вена, 19 июня 2023 

Mag. Dr. Werner Paar
ГЕНЕРАЛЬНЫЙ ДИРЕКТОР

DI Wolfgang Leger-Hillebrand
Уполномоченный специалист

Raps GmbH
AT-5162 Obertrum, Handelsstraße 10

Производство специй, смесей специй, а также
вкусовых и функциональных препаратов в виде
сухих продуктов, жидких продуктов, маринадов
на масляной и водной основе, препаратов
ароматических экстрактов, заправок, приправ и
соусов. Технологические процессы: смешивание,
консервирование, экстрагирование, концентрирование,
пастеризация. Упаковывается в: пластиковые пакеты,
банки (картонные, жестяные, пластиковые), канистры,
ведра, бэг-ин-боксы, диспенсеры, насыпную тару.

СИСТЕМЫ КОНТРОЛЯ ЗА СОБЛЮДЕНИЕМ 
ГИГИЕНИЧЕСКИХ НОРМ И 
HACCP - Hazard Analysis and Critical Control Points
в соответствии с требованиями стандарта

CXC 1-1969, Rev. 5 (2020),
FAO/WHO Codex Alimentarius


