RAPS

Buntes und zartes Eisdekor

it den ersten warmen Tagen wird
Mdm- Fiskonsum wieder in den blaven
Himmel schiefien. Raps sorgt fiir die per-
fekte Optik am kiihlen Stoff. Die Obertru-
mer Gewiirzmanufakeur kann mit einem
grofien Dekorprogramm fir Eis und Patis-

seric aufwarten.
Feines Haselnusskrokant, Schokostreusel in
verschicdensten Farben und die herrlichen
“Tagliatelli aus Schokolade sind nur ein Klei-
ner Ausschnitt aus dem Raps-Dekorpro-
gramm. Eines der beliebtesten Produkte
sind aber die hauchzarten Schokostibchen.
Direke aus dem Kithlschrank sind sie beson-
ders knackig und bilden damit einen reiz-
vollen Gegensatz zur cremigen Verfiihrung
cines Cup Diinemark oder dem Klassischen
Bananensplit. Dazu noch ein sindiges Ka-
ramell- oder Schokoladentopping und der
sommerliche Flochgenuss ist perfekt,

Raps hat sein Patisserie-Sortiment in den
vergangenen Jahren ko
und gehére spitestens seit dem Launch
der Eigenmarke ,Zuckergoscherl zu den
potentesten Anbictern wenn es um das The-

uent erweitert

ma Patisserie und Konditorei geht. Scit zwei
Jahren ist Raps auch exklusiver Vertreter der
Schweizer Edelmarke Frey in Osterreich
und hat damit sein Angebot im hochwerti-
gen Schokoladesegment weiter ausgebaut.

CHOCOLATE FREY/RAPS
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Spitestens seit der vergangenen Eissaison sehr
gefiagt sind, weil ganz dem Zeitgeist entspre-
chend,verschiedene Bliitenarten als optischer
Blickfang fiir besonders raffinierte Fiskreatio-
nen. Sowohl die duftenden Rosenbliitenblit-
ter als auch dic tiefblaven Kornblumenbliiten
bilden eine sehr reizvolle Erginzung zu den
verspiclien Kreationen vieler heimischer Spit-

oRaps

zengelatieres. Fiir Liebhaber klassischer oder
fruchtiger Eis-Ensembles bictet Raps seinen
Kunden einen bunten Dekor-Friichte-Mix
aus getrockneten und klein geschnittenen
Friichten sowie die hochwertige, gemahlene
Bourbon-Vanille fiir di
schwarzen Punkte, die gutes Vanilleeis auch
als solches kennzeichnen.

Teinherbe Schokospine, knusprige Schoko-
perlen, verschiedene Dekorelemente — Raps
bietet seinen Kunden fiir die kommende
Saison ein durchdachtes und wirtschaft-
liches Sortiment rund um die Eiskarte.
www.raps.at [ ]

charakteristischen

Exklusiver Pastry-Workshop

e Schweizer Schokoladen-Manufaktur

Frey und die Osterreichische
Geschmacksschmiede Raps laden am 7.
April zum exklusiven Pastry-Training in
den roten Saal des Palais Ferstel in Wien.
Erleben Sie in diesem Intensiv-Workshop
die ,Kunst der fiinf Sinne” mit Meister-P-
tissiére und mehrfacher Preistriigerin Brigit-
ta Schickmaier im wunderschonen Ambien-
te des Palais Ferstel im Herzen Wiens, B
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DATEN & FAKTEN|

Datum:

07. April 2016

Veranstaltungsort:

Palais Ferstel,

Strauchgasse 4,

1010 Wien

Beginn: 12:30 Uhr

Ende: 18:00 Uhr

Teilnahmegebiihr: EUR 80,- p. P.

(inkl. 5 kg Frey Kuvertiire als Gastgeschenk)
Maximale Teilnehmerzahl: 60 Personen
Referentin: Brigitta Schickmaier

Veranstalter: Chocolat Frey AG Suisse &
Raps GmbH Osterreich

Anmeldung: E-Mail an Hr. Andreas Pongruber:
a.pongruber@raps.at
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